
           

Alle Preise inkl. der gesetzlichen MwSt.   I  

LEHMBERG   I   Esterhazygasse 9   I   10

HERINGSCHMAUS
Aschermittwoch, 22. Februar 2012

 

Ungarische Fischsuppe mit Topfennockerl

nach  H aus f rauena r t  m i t  Ä p fe l n

Shrimps-
Räucherfische aus  Fluss  und Meer mit Di l l

Oktopussalat mit  marin iertem Wurzelgemüse, L imettenolivenöl und Ol iven

Rosa gebratenes  Roastbeef mit  Sauce Remoulade
Vite l lo  vom Kalbstafe lspitz mit  

pro Person - 
 

Neus iedler Zanderfi let  auf Peters il ien
Fi let  von der Wildbachfore l le  auf Linguine mit roter Rübenbutter

Gegril ltes  Mitte ls tück vom schott ischen Lachs  
mi t  S auce  B erna is e ,  Z uc ke rs chot en  und  S a lz ka r t o f f e l n

Gebratenes  Fi let  vom Winter

Dunkles  Schokoladenmousse mit Rumtopfbeeren
Topfen
Schweizer Rohmilchkäse mit Honignüssen

 

A ls  Gesamtpaket 
 

            LEHMBERG      

Alle Preise inkl. der gesetzlichen MwSt.   I  Speisekarte gültig am 22. Februar 2012 

9   I   1060 Wien   I   01/5857723   I   office@lehmberg.at  I   

 

ERINGSCHMAUS 
Aschermittwoch, 22. Februar 2012, mittags und abends 

Vom Buffet 
Ungarische Fischsuppe mit Topfennockerl 

Matjes-Salate 
Ä pfe l n ,  Zw ie be l n  und  S aue r rahm,  m i t  M adras -C ur ry  und  f r is che r  A nanas ,

nach  S y l t e r  A r t  m i t  P re is e l be eren   
-Cockta il mit  Cognacsauce auf Chicorée 

Räucherfische aus  Fluss  und Meer mit Di l l-Senfsauce und Pre ise lbeer
Oktopussalat mit  marin iertem Wurzelgemüse, L imettenolivenöl und Ol iven

Toskanischer Brotsalat mit Sardellen 
Senfe ier auf Markgemüse 

Rosa gebratenes  Roastbeef mit  Sauce Remoulade 
Vite l lo  vom Kalbstafe lspitz mit  Tonnato 

 

 € 22,00   I   Beginn 12:00 Uhr und 18:00 Uhr

a la Carte 
Neus iedler Zanderfi let  auf Peters il ien-Püree mit geschmolzenen Kirschtomaten

Fi let  von der Wildbachfore l le  auf Linguine mit roter Rübenbutter
Gegril ltes  Mitte ls tück vom schott ischen Lachs   

mi t  S auce  B erna is e ,  Z uc ke rs chot en  und  S a lz ka r t o f f e l n  
Gebratenes  Fi let  vom Winter-Kabeljau auf Safran-Ol iven-

 

pro Portion -  € 17 ,00 
 

Zum Abschluss 
s  Schokoladenmousse mit Rumtopfbeeren 

Topfen-Nougat-Knödel mit  Orangensauce 
Schweizer Rohmilchkäse mit Honignüssen 

 

pro Portion -  € 5 ,50 
 

A ls  Gesamtpaket pro Person - € 35 ,00 

      WWW.GENUSSWERK.AT 

 

I   www.genusswerk.at  

und  f r is che r  A nanas ,  

 
Senfsauce und Pre ise lbeer-Oberskren 

Oktopussalat mit  marin iertem Wurzelgemüse, L imettenolivenöl und Ol iven 

 

:00 Uhr 

mit geschmolzenen Kirschtomaten 
Fi let  von der Wildbachfore l le  auf Linguine mit roter Rübenbutter 

 

-Risotto 

 


