HERINGSCHMALS

Aschermittwoch, 22. Februar 2012, mittags und abends

Vom gnffeb‘

Ungarische Fischsuppe mit Topfennocker!
Matjes-Salate

nach Hausfrauenart mit Apfeln, Zwiebeln und Saverrahm, mit Madras-Curry und frischer Ananas,
nach Sylter Art mit Preiselbeeren

Shrimps-Cocktail mit Cognacsauce auf Chicorée
Raucherfische aus Fluss und Meer mit Dill-Senfsauce und Preiselbeer-Oberskren
Oktopussalat mit mariniertem Wurzelgemiise, Limettenolivendl und Oliven
Toskanischer Brotsalat mit Sardellen
Senfeier auf Markgemiise
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Remoulade
Vitello vom Kalbstafelspitz mit Tonnato

pro Person - € 22,00 | Beginn 12:00 Uhr und 18:00 Uhr

a la Carte

Neusiedler Zanderfilet auf Petersilien-Piree mit geschmolzenen Kirschtomaten
Filet von der Wildbachforelle auf Linguine mit roter Ribenbutter

Gegrilltes Mittelstick vom schottischen Lachs
mit Sauce Bernaise, Zuckerschoten und Salzkartoffeln

Gebratenes Filet vom Winter-Kabeljau auf Safran-0liven-Risotto

pro Portion - € 17,00

Lum Abschbuss

Dunkles Schokoladenmousse mit Rumtopfbeeren
Topfen-Nougat-Knidel mit Orangensauce
Schweizer Rohmilchkdse mit Honigniissen

pro Portion - € 5,50

Als Gesamtpaket pro Person - € 30,00
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